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日本酒を愛する人の 
 

 
 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

平
成
十
五
年
七
月
六
日
（
日
）
午
後
一

時
、
鈴
木
屋
本
店
（
我
孫
子
市
）
に
お
い

て
約
四
十
名
の
会
員
が
集
ま
り
本
年
度

第
二
回
例
会
が
開
催
さ
れ
た
。
司
会
の
金

子
副
会
長
か
ら
今
回
の
企
画
は
、
日
本
酒

と
こ
だ
わ
り
の
食
文
化
シ
リ
ー
ズ
と
し

て
日
本
古
来
の
健
康
食
品
で
あ
る
「
梅

干
」
を
と
り
あ
げ
た
と
の
紹
介
が
あ
っ
た
。

次
い
で
吉
倉
会
長
か
ら
、
「
本
日
は
、

佐
々
木
農
園
さ
ん
、
蔵
元
か
ら
花
の
舞
酒

造
さ
ん
、
名
手
酒
造
さ
ん
、
出
羽
桜
酒
造

さ
ん
に
お
越
し
頂
き
ま
し
た
。
日
本

酒
と
食
文
化
を
勉
強
し
て
い
き
ま

す
。
梅
干
は
子
供
の
頃
か
ら
親
し
ん

で
き
ま
し
た
。
今
日
は
日
本
酒
と
梅

干
料
理
を
楽
し
ん
で
ほ
し
い
。」 

春
日
や
中
村
会
長
は
、
「
最
近
ス

ロ
ー
フ
ー
ド
が
注
目
さ
れ
て
い
ま

す
。
佐
々
木
農
園
さ
ん
は
真
面
目
に

梅
干
を
作
っ
て
い
ま
す
。
今
日
の
講

演
を
楽
し
み
に
し
て
い
ま
す
。」 

引
き
続
き
、
ご
来
場
の
蔵
元
さ
ん
か

ら
ご
挨
拶
が
あ
っ
た
。
名
手
酒
造
の

名
手
専
務
は
、
「
和
歌
山
の
お
酒
は

そ
れ
ほ
ど
で
も
な
い
が
和
歌
山
の

梅
は
全
国
で
ブ
ラ
ン
ド
力
が
あ
り

ま
す
。
い
ま
食
品
の
産
地
間
競
争
が

激
し
く
な
っ
て
い
る
。
今
日
は
和
歌

山
の
梅
を
勉
強
し
に
き
ま
し
た
。
」 

花
の
舞
酒
造
の
山
下
取
締
役
は
、
「
静

岡
県
浜
北
市
か
ら
来
ま
し
た
。
浜
名
湖
の

花
博
に
向
け
て
新
商
品
を
計
画
し
て
い

る
。
花
の
舞
酒
造
は
清
酒
メ
ー
カ
で
す
が

梅
酒
を
計
画
し
て
い
る
。
日
本
酒
ベ
ー
ス

の
梅
酒
で
す
。
今
日
は
梅
作
り
の
心
意
気

を
勉
強
し
た
い
。
本
日
お
持
ち
し
ま
し
た

お
酒
は
全
国
鑑
評
会
の
銀
賞
酒
で
す
。
」 

 
 

出
羽
桜
酒
造
の
黒
坂
氏
は
、
「
私
は
山

形
生
ま
れ
で
小
さ
い
頃
か
ら
お
ば
あ
ち

ゃ
ん
が
作
っ
て
く
れ
た
梅
干
を
毎
日
食

べ
て
い
た
記
憶
が
あ
り
ま
す
の
で
今
日

は
一
緒
に
梅
干
を
勉
強
さ
せ
て
い
た
だ

き
ま
す
。」 

そ
の
後
、
佐
々
木
農
園
の
佐
々
木
社
長

か
ら
こ
だ
わ
り
の
梅
干
に
つ
い
て
講
演

が
あ
っ
た
（
詳
細
は
３
ペ
ー
ジ
）
。 

 

内
山
顧
問

の
乾
杯
で
懇

親
会
に
入
る
。 

 
 

今
回
は
、
鈴
木

屋
本
店
の
板

長
さ
ん
に
、 

次
の
梅
干
料
理
を
準
備
願
い
ま
し
た
。 

・
鳥
梅
酢
掛
け
、
梅
胡
瓜
漬
け 

・
豆
腐
梅
ひ
し
お
添
え 

・
の
り
ま
き
梅 

・
野
菜
梅
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

キ
リ
ッ
ト
冷

え
た
吟
醸
酒
、

濃
醇
な
純
米

酒
が
益
々
進

む
料
理
と
な

り
ま
し
た
。 

梅
干
は
夏
場

の
料
理
と
し

て
ピ
ッ
タ
リ

で
し
た
。               

 

  

 

平 成 １ ５ 年 度   

第２回例会（報告）  

出羽桜酒造    花の舞酒造   名手酒造 

黒坂氏     山下取締役   名手専務 

梅干料理と合わせた日本酒 

楽
し
い
懇
親
会
で
～
す
！
。 

内山顧問 
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例
会
企
画 

こ
だ
わ
り
の
食
文
化
（
四
） 

須
賀
川
市
は
、
郡
山
に
隣
接

し
福
島
県
の
ほ
ぼ
中
央
に
位
置

し
て
い
ま
す
。
西
に
那
須
連
峰
、

東
に
阿
武
隈
高
地
の
山
並
み
を

望
み
、
市
内
中
心
部
を
阿
武
隈

川
と
釈
迦
堂
川
が
ゆ
っ
た
り
と

流
れ
る
自
然
環
境
に
恵
ま
れ
た

と
こ
ろ
。
そ
の
昔
は
東
北
の
灘

と
い
わ
れ
る
ほ
ど
酒
造
り
が
盛

ん
に
行
わ
れ
て
い
た
ま
ち
で
す
。 

太
田
酢
店
は
、
こ
の
環
境
に

恵
ま
れ
た
場
所
で
基
本
を
守
り
、

自
然
の
恵
み
を
も
と
に
良
い
水
、

良
い
原
料
を
使
い
、
じ
っ
く
り
と
時
間
を

か
け
て
、
こ
だ
わ
り
の
「
酢
」
を
造
り
続

け
て
お
り
ま
す
。 

酢
は
、
紀
元
前
五
千
年
頃
メ
ソ
ポ
タ
ミ

ヤ
で
干
し
葡
萄
や
ナ
ツ
メ
ヤ
シ
で
作
ら

れ
た
の
が
始
ま
り
で
人
間
が
最
初
に
作

っ
た
調
味
料
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
清
酒

の
文
化
を
持
つ
日
本
で
は
「
米
酢
」
が
主

流
で
そ
の
歴
史
は
古
墳
時
代
に
ま
で
さ

か
の
ぼ
り
ま
す
。
酒
を
さ
ら
に
発
酵
さ
せ

た
も
の
が
酢
で
、
良
い
酢
造
り
は
良
い
酒

造
り
が
基
本
と
な
り
ま
す
。
『
酢
』
と
い

う
字
は
『
酉
』（
酒
）
と
『
乍
』
（
作
る
）

か
ら
成
っ
て
い
ま
す
。 

本
来
こ
の
醸
造
酢
は
、
伝
統
的
な
静
置

発
酵
と
長
期
熟
成
に
よ
っ
て
製
造
さ
れ

て
い
ま
し
た
が
、
戦
後
は
速
譲
法
で
安
価

な
製
品
が
生
産
さ
れ
る
よ
う
に
な
り
ま

し
た
。
伝
統
醸
造
法
は
、
米
・
果
実
な
ど

を
原
料
と
し
て
酸
度
５
％
を
得
る
の
に

三
ヶ
月
以
上
か
か
り
ま
す
が
、
速
譲
法
は
、

ア
ル
コ
ー
ル
（
原
料
は
廃
蜜
糖
な
ど
）
を

２４
時
間
連
続
に
酢
酸
菌
の
膜
を
通
す
こ

と
に
よ
り
酸
度
２０
％
の
酢
酸
（
他
の
有
機

酸
は
生
成
さ
れ
な
い
）
が
得
ら
れ
ま
す
。 

太
田
酢
店
の
七
代
目 

太
田 

実
さ
ん

は
、
「
私
ど
も
は
味
噌
・
醤
油
の
醸
造
元

と
し
て
江
戸
時
代
に
創
業
、
そ
の
後
明
治

の
中
期
ご
ろ
か
ら
酢
を
造
る
よ
う
に
な

っ
た
ん
で
す
。
米
酢
は
省
農
薬
の
コ
シ
ヒ

カ
リ
を
使
用
、
り
ん
ご
酢
は
契
約
栽
培
に

よ
る
ス
タ
ー
キ
ン
グ
を
使
用
と
、
と
こ
と

ん
原
料
に
こ
だ
わ
り
、
手
間
ひ
ま
は
か
か

り
ま
す
が
昔
な
が
ら
の
天
然
醸
造
で
、
じ

っ
く
り
時
間
を
か
け
て
熟
成
し
愛
情
込

め
て
一
品
一
品
仕
上
げ
て
い
ま
す
。
良
い

米
、
良
い
り
ん
ご
、
良
い
水
、
良
い
気
候
、

酢
造
り
の
す
べ
て
が
こ
こ
、
福
島
の
須
賀

川
に
は
揃
っ
て
い
る
ん
で
す
。
本
物
の
酢

が
持
つ
本
来
の
香
り
と
味
を
お
楽
し
み

く
だ
さ
い
。
」
と
言
う
。 

 

・
自
然
米
酢 

 

米
と
米
麹
の
み
で
発
酵
醸
造
。
米
の 

旨
さ
栄
養
の
全
て
が
凝
縮
さ
れ
て
い
る
。 

さ
っ
ぱ
り
し
た
味
付
け
や
、
酢
の
酸
味
で

減
塩
の
料
理
に
適
す
。 

・
玄
米
黒
酢 

 

 

玄
米
と
米
麹
の
み
で
発
酵
醸
造
。
長
期

熟
成
で
色
が
濃
く
な
り
旨
味
や
香
り
が

増
す
。
有
機
酸
、
ビ
タ
ミ
ン
、
ミ
ネ
ラ
ル
、

ア
ミ
ノ
酸
な
ど
た
く
さ
ん
溶
け
込
ん
で

い
る
。
健
康
飲
料
と
し
も
良
し
。
酢
の
物
、

サ
ラ
ダ
、
マ
リ
ネ
、
お
寿
司
、
甘
酢
あ
ん

か
け
な
ど
料
理
に
も
適
す
。 

・
り
ん
ご
酢 

 

純
粋
リ
ン
ゴ
酒
を
じ
っ
く
り
熟
成
・
酢

酸
発
酵
。
カ
リ
ウ
ム
が
豊
富
に
含
ま
れ
て

い
る
。
も
ぎ
た
て
リ
ン
ゴ
か
ら
出
来
た
ア

ッ
プ
ル
ワ
イ
ン
の
甘
さ
と
酢
の
す
っ
ぱ

さ
。
は
ち
み
つ
を
加
え
飲
料
と
し
て
も
い

い
。
香
り
風
味
を
生
か
し
た
料
理
に
適
す
。 

酢
の
効
用 

①
食
欲
の
増
進 

消
化
器
を
刺
激
し
て
胃
の
働
き
を
盛

ん
に
し
ま
す
。 

②
疲
労
回
復 

 

酢
酸
は
乳
酸
を
分
解
・
燃
焼
さ
せ
ま
す
。 

③
殺
菌
力
が
強
い 

 

ご
飯
に
酢
を
混
ぜ
る
と
腐
ら
な
い
。 

④
美
容
効
果
が
あ
る 

 

過
酸
化
脂
肪
を
減
少
さ
せ
皮
膚
細
胞 

 

の
新
陳
代
謝
を
活
発
に
し
ま
す
。
酢 

こだわりの「酢」太田酢店  

酢瓶の形が太田酢店 

の屋号。確かな歴史

を感じる。 

７代目は毎日丁寧に 

攪拌している。 

自然の仲間たち 
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例
会
報
告
（
続
き
） 

こ
だ
わ
り
の
梅
干 

佐
々
木
農
園 

佐
々
木
富
之
助 

 

佐
々
木
農
園
三

代
目
の
佐
々
木
で

す
。
私
は
一
昨
日
ま

で
梅
の
収
穫
を
し

て
お
り
ま
し
た
。
今

年
の
梅
は
如
何
か
と
聞
か
れ
ま
す
が
、
梅

の
花
は
一
番
寒
い
一
月
か
ら
二
月
に
咲

く
ん
で
す
。
寒
い
時
に
咲
く
も
ん
で
す
か

ら
い
ち
ば
ん
花
が
辛
抱
す
る
ん
で
す
。
若

干
暖
か
い
日
が
続
い
た
り
す
る
と
花
が

グ
ー
ト
膨
ら
ん
で
く
る
ん
で
す
が
雨
が

降
っ
た
後
な
ど
寒
さ
が
戻
っ
て
く
る
と

花
が
ギ
ュ
ー
ト
縮
ま
る
ん
で
す
。
そ
う
ゆ

う
繰
り
返
し
を
し
な
が
ら
寒
さ
の
中
で

辛
抱
し
な
が
ら
花
が
咲
く
ん
で
す
。
花
が

開
い
た
時
に
ミ
ツ
バ
チ
に
よ
っ
て
交
配

す
る
ん
で
す
よ
。
気
温
が
十
二
℃
く
ら
い

な
い
と
ミ
ツ
バ
チ
が
活
動
し
て
く
れ
な

い
ん
で
す
。
今
年
は
ミ
ツ
バ
チ
の
活
動
が

悪
く
六
割
か
ら
七
割
ほ
ど
の
収
量
し
か

な
か
っ
た
の
が
現
状
で
す
。
梅
の
花
が
辛

抱
辛
抱
し
な
が
ら
咲
く
ん
で
巧
く
実
を

付
け
て
欲
し
い
と
思
う
ん
で
す
が
、
寒
さ

等
で
実
が
付
か
な
か
っ
た
時
は
辛
い
も

の
で
す
。
今
年
は
辛
い
年
に
な
り
ま
し
た
。 

現
在
、
三
・
七
ヘ
ク
タ
ー
ル
に
千
本
の

梅
を
栽
培
し
平
均
六
〇
か
ら
七
〇
ト
ン

の
収
量
を
得
て
い
ま
す
。
今
年
は
四
〇
ト

ン
と
悪
い
年
と
な
り
ま
し
た
。
品
種
は
八

割
が
南
高
梅
で
二
割
が
他
品
種
と
し
て

い
ま
す
。
南
高
梅
は
同
じ
品
種
同
士
で
は

交
配
出
来
な
い
の
で
他
品
種
も
栽
培
し

て
い
ま
す
。 

有
機
・
無
農
薬
法
が
良
い
の
は
分
っ
て

い
る
ん
で
す
が
、
梅
木
に
と
っ
て
毎
年
天

候
が
違
う
し
実
の
付
け
方
が
違
う
。
実
を

沢
山
付
け
た
時
は
木
が
弱
っ
て
く
ん
で

す
。
そ
の
時
に
は
化
学
肥
料
を
足
し
て
や

ら
な
い
と
木
自
身
が
持
た
な
い
の
で
す
。

色
々
な
ス
ト
レ
ス
も
溜
ま
っ
て
来
る
や

ろ
う
し
木
を
健
康

に
す
る
事
が
大
事

で
す
。
私
は
、
減
農

薬
・
減
化
学
肥
料
栽

培
を
続
け
て
行
き

た
い
と
思
っ
て
お

り
ま
す
。 

栽
培
の
中
で
水
に
も
少
し
こ
だ
わ
っ

て
お
り
ま
す
。
今
の
水
は
バ
ラ
ン
ス
が
崩

れ
て
い
る
の
で
昔
の
水
に
戻
そ
う
と
思

っ
て
電
子
水
発
生
機
に
備
長
炭
を
入
れ

昔
の
水
に
近
い
水
を
作
っ
て
い
ま
す
。
私

自
身
も
飲
ん
で
い
ま
す
が
体
調
が
良
い

の
で
木
に
霧
散
布
し
て
い
ま
す
。
ま
た
電

子
水
を
土
に
散
布
し
、
粉
炭
や
籾
殻
な
ど

を
土
中
に
埋
め
込
ん
で
土
中
の
詰
ま
り

を
解
消
し
て
い
ま
す
。 

息
子
は
二
六
歳
で
す
。
梅
は
三
〇
年
、

四
〇
年
、
五
〇
年
と
育
て
て
い
か
な
け
れ

ば
な
ら
な
い
の
で
す
。
そ
の
為
に
し
て
や

ら
ん
と
い
け
な
い
基
本
的
な
事
は
毎
年

続
け
て
い
く
事
を
教
え
て
い
ま
す
。 

梅
干
作
り
で
一
番
大
事
な
事
は
、
塩
と

梅
と
が
出
会
う
ま
で
に
生
の
梅
が
ど
の

様
な
状
態
に
な
っ
て
い
る
か
で
す
。
完
熟

の
実
が
梅
干
に
は
良
い
ん
で
す
が
、
梅
の

実
は
木
の
先
端
の
方
か
ら
じ
わ
じ
わ
完

熟
し
て
い
き
ま
す
の
で
二
〇
日
間
の
内

三
回
に
分
け
て
収
穫
し
な
け
れ
ば
な
り

ま
せ
ん
。
収
穫
の
タ
イ
ミ
ン
グ
は
梅
木
が

教
え
て
く
れ
る
ん
で
す
。
梅
の
実
が
甘
い

香
り
を
発
す
る
よ
う
に
な
る
と
最
高
の

着
け
頃
に
な
っ
た
証
拠
で
す
。
青
い
固
い

梅
で
も
梅
干
に
は
な
り
ま
す
が
出
来
た

梅
干
は
、
皮
や
果
肉
が
固
く
良
い
梅
干
に

は
な
り
ま
せ
ん
。
良
い
梅
干
は
完
熟
に
限

る
の
で
す
。
塩
漬
け
し
て
三
日
か
四
日
目

に
「
こ
れ
は
良
い
梅
干
に
な
る
な
あ
」
と

い
う
の
が
も
う
そ
の
時
に
分
る
ほ
ど
で

す
。
塩
は
、
天
然
塩
で
伊
豆
大
島
の
塩
や

赤
穂
の
天
日
塩
（
海
水
）
を
使
っ
て
い
ま

す
。
梅
酢
を
見
る
と
塩
の
違
い
が
よ
く
分

り
ま
す
。 

ス
ー
パ
な
ど
で
販
売
し
て
い
る
ほ
と

ん
ど
の
梅
干
は
、
添
加
物
や
調
味
料
の
入

っ
た
調
味
梅
干
で
す
。
こ
れ
は
生
産
農
家

が
約
塩
分
二
〇
％
の
梅
干
を
作
り
、
そ
れ

を
加
工
業
者
が
購
入
し
て
独
自
の
味
（
甘

さ
や
辛
さ
）
に
加
工
し
た
梅
干
で
す
。 

そ
れ
が
良
い
か
ど
う
か
は
分
り
ま
せ

ん
。
梅
干
の
良
さ
は
な
ん
と
言
っ
て
も
ク

エ
ン
酸
、
す
っ
ぱ
さ
こ
そ
が
梅
干
の
良
さ

で
す
。
私
の
梅
づ
く
り
は
祖
父
に
習
っ
た

も
の
で
す
。
息
子
も
祖
父
に
習
い
梅
栽
培
、

梅
干
作
り
に
励
ん
で
い
ま
す
。 

 

小
手
先
の
技
術
や
目
先
の
事
に
と
ら

わ
れ
ず
シ
ン
プ
ル
で
美
味
し
い
梅
づ
く

り
、
食
べ
て
頂
い
て
い
つ
ま
で
も
心
に
残

る
梅
干
、
ど
ん
な
に
月
日
が
た
っ
て
も
忘

れ
ら
れ
な
い
梅
干
を
残
し
て
い
き
た
く

こ
れ
か
ら
も
努
力
し
て
ま
い
り
ま
す
。 

 
 
 
 
 
 

 

（
談
） 

春
日
や 

中
村
会
長 

こ
れ
は
、
今
年

の
六
月
に
出
来

た
梅
酢
で
す
。
野

菜
の
ド
レ
ッ
シ

ン
グ
に
使
う
と

さ
っ
ぱ
り
し
た

感
じ
に
な
り
ま
す
。（
談
） 



２００３年１１月２３日（日）  （４） 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日
本
酒
雑
学 

吟
醸
酒
が

も
て
は
や
さ

れ
は
じ
め
て

以
来
、
「
燗
」

は
片
隅
に
追

い
や
ら
れ
が

ち
で
す
。
燗
は
日
本
酒
の
特
性
、
日
本
人

の
心
情
に
合
っ
た
酒
の
楽
し
み
方
。
先
人

の
上
戸
が
生
ん
だ 

知
恵
を
見
直
し
て
み

て
は
如
何
で
し
ょ
う
か
。 

燗
は
冷
や
よ
り
も
体
に
や
さ
し
い
お

酒
で
す
。
ア
ル
コ
ー
ル
は
主
に
腸
か
ら
吸

収
さ
れ
、
吸
収
さ
れ
た
ア
ル
コ
ー
ル
の
一

部
は
肝
臓
を
通
り
抜
け
て
脳
に
達
し
、
酔

い
を
感
じ
ま
す
。
ア
ル
コ
ー
ル
に
限
ら
ず
、

物
の
吸
収
は
温
度
が
高
け
れ
ば
早
ま
り

ま
す
。
つ
ま
り
燗
を
つ
け
た
お
酒
の
ほ
う

が
冷
た
い
お
酒
よ
り
も
早
く
吸
収
さ
れ

脳
が
よ
り
早
く
「
酔
っ
た
」
こ
と
を
わ
か

っ
て
く
れ
ま
す
。
冷
や
だ
と
適
量
を
過
ぎ

て
強
く
酔
っ
払
っ
て
し
ま
っ
た
り
後
か

ら
苦
し
く
な
る
の
は
こ
の
こ
と
が
大
き

な
原
因
で
す
。
適
量
を
早
め
に
知
ら
せ
て

く
れ
る
燗
は
体
に
や
さ
し
い
飲
み
方
と

も
言
え
ま
す
。 

お
燗
の
温
度
は
４０
℃
～
５０
℃
が
お
い

し
い
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。 

事
務
局
よ
り 

 

か
す
が
会
が
発
足
し
て
二
十
五
年
に

な
り
ま
す
。
こ
れ
を
記
念
し
て
２５
周
年
会

員
名
簿
の
発
行
を
企
画
し
て
お
り
ま
す
。 

 

か
す
が
会
で
は
、
平
成
元
年
「
１０
周
年

記
念
誌 

酔
宵
良
」、
平
成
六
年
「
１５
周

年
会
員
名
簿
」
、
平
成
十
年
「
２０
周
年
記

念
誌 

酔
宵
良
」
を
発
行
し
て
来
ま
し
た
。

２５
周
年
会
員
名
簿
は
明
年
三
月
配
布
予

定
と
し
て
お
り
ま
す
。 

 

か
す
が
会
の
原
点
は
、
昭
和
４４
年
頃
、

飲
食
店
を
中
心
と
し
た
地
酒
の
勉
強
会

「
春
日
会
」
に
始
ま
り
ま
す
。
昭
和
５５
年

春
日
や
酒
店
の
新
装
開
店
に
伴
い
、
会
の

充
実
が
図
ら
れ
、
昭
和
５６
年
、
日
本
酒
を

愛
す
る
人
達
の
勉
強
会
「
酒
学
館
」
が
開

催
さ
れ
ま
し
た
。
こ
の
酒
学
館
が
「
か
す

が
会
」
と
改
称
さ
れ
現
在
に
至
っ
て
お
り

ま
す
。 

会
員
の
動
向 

 

か
す
が
会
・
監
事
の
西
堀
正
雄
さ
ん
が
、

八
月
二
六
日
か
ら
三
一
日
ま
で
東
京
・
中

目
黒
で
「
Ｔ
Ｏ
Ｋ
Ｙ
Ｏ 

Ｍ
Ａ
Ｐ
」
西
堀

正
雄
写
真
展
を
開
催
さ
れ
ま
し
た
。 

 

向
島
、
深
川
、
佃
島
、
亀
戸
、
蒲
田
、

両
国
な
ど
人
間
味
溢
れ
る
場
所
を
温
か

い
目
で
撮
影
し
た
作
品
２０
点
を
出
展
し

て
お
り
ま
し
た
。
ど
の
作
品
も
若
い
感
性

で
仕
上
が
っ
て
い
ま
し
た
。
（
Ｈ
） 

作
品
３
「
佃
小
橋
」 

作
品
１
「
京
島
」 

       

次
回
定
例
予
定 

・
日
程
：
平
成
十
六
年
三
月
七
日
（
日
） 

・
場
所
：
鈴
木
屋
本
店 

・
内
容
：
総
会
、
新
酒
を
楽
し
む 

 

編
集
後
記 

 

千
葉
県
佐
倉
で
酒

米
作
り
を
始
め
て
六

年
に
な
り
ま
す
。
今
年

は
「
総
の
舞
」
と
し
ま

し
た
が
冷
夏
の
影
響

で
出
来
具
合
は
イ
マ

イ
チ
で
し
た
。
流
山
の
メ
ル
シ
ャ
ン
で

６０
％
精
米
し
て
Ｍ
酒
造
で
純
米
吟
醸
酒

に
し
ま
す
。
一
年
が
か
り
で
お
酒
が
出
来

ま
す
。
ま
さ
に
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
食
品
で
す
。 

 

こ
だ
わ
り
の
食
文
化
シ
リ
ー
ズ
は
、

「
油
茂
の
胡
麻
油
」
「
霊
水
入
り
醤
油
・

味
噌
」
「
富
之
助
の
梅
干
」
に
続
い
て
今

回
は
「
太
田
さ
ん
の
酢
」
で
す
。
酒
ど
こ

ろ
東
北
唯
一
の
酢
専
門
醸
造
元
で
の
酢

造
り
は
良
い
酒
造
り
か
ら
始
ま
り
ま
す
。

純
米
酢
は
コ
シ
ヒ
カ
リ
を
、
り
ん
ご
酢
は

完
熟
リ
ン
ゴ
で
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
。
そ
の

後
酢
酸
発
酵
さ
せ
長
期
熟
成
を
経
て
蔵

出
し
さ
れ
ま
す
。
本
物
に
こ
だ
わ
る
と
作

り
手
の
顔
が
見
え
て
き
ま
す
。 

 

（
Ｈ
） 

 
 
 

 

１０周年記念 

１５周年記念 

２０周年記念 

作品１９「高田馬場」 

昼間は学生相手の立食ソバ屋。 

ｐｍ５時からはサラリーマン

相手の寿司屋に変身する店？。 


